
7.029 Bravčový maslový rezeň                                       
Receptúra 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
Výrobný postup 
Bravčové pliecko umyjeme vcelku pod tečúcou vodou, osušíme, pomelieme spolu so sendvi-
čom namočeným v mlieku, pridáme celé vajcia, soľ,  mleté čierne korenie, časť roztopeného 
masla a  dobre premiešame. Z masy formujeme rezne, ktoré obalíme v múke, poukladáme na 
vymastený pekáč a pečieme v miernej rúre. Počas pečenia podlejeme vriacou vodou, pokvap-
káme zvyšným maslom.  
Príloha: zemiaky rôzne upravené, zeleninové šaláty, ovocné kompóty. 
 

 

Potraviny 
Množstvo 
v kg, l, ks 

bravčové pliecko  0,90 

maslo 0,06 

sendvič 0,12 

múka  hladká 0,08 

soľ 0,01 

olej 0,04 

vajcia 3 

mlieko  0,08 

korenie  
čierne mleté 

0,001 


